1:7. PRZESIEWACZE DO MAKI*

wacze bebnowe. 25
Przesiewacz plaski jest pokazany na rys, 1.25, Obudowe jego

stanowi drewniana lub metalowa skrzynia 1, wewnatrz

na sprezynowych wspornikach 2 jest zawieSzony_pojemnik

It

Rys. 1.25. Przesiewacz plaski [2]




kadz napigtym sitem plaskim 5. Pojemnik przesiewajacy jest

_'polaczony korbowodem 6, z dwukolanowym walem 7, zamoco-

wanym w lozyskach wspornikowych. Wal uzyskuje naped od sil-
nika elekirycznego za pomocy kola napedowego 8.
Zasyp maki do przesiewacza odbywa sie przez lej zasypowy 9,

“ihv po preejSciu przez sito przesiany produkt odbiera sie u -wy-

lotu 10, do kiérego moze byé przymocowana rynna opadowa.
Powierzchnia sita przesiewajacego w przesiewaczach plaskich wy-
nosi 0,3=-0,5 m’, wydajno$é za$ przesiewacza wynosi ok. 1 t/h.
Przy stosunkowo duzej ilosci wahafi pojemnika przesiewajgcego
sprawno$é przesiewacza dochodzi do 3 t/h. Wada przesiewaczy
plaskich jest pylenie maki i uciazliwa obstuga podnoszenia wor-

kéw na wysoko$é pojemnika przesiewajacego.
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Rys. 1.26. Przesiewacz bebr_nowy [2]

Konserwacja przesiewacza polega na jego czestym czyszeze-
niu i smarowaniu lozysk. W przesiewaczu plaskim gromadza sie
na sicie zanieczyszezenia oddzielone z maki i workéw. Zanieczy-
szczenia te nalezy zbiera¢ po wylgezeniu napedu i zatrzyma-
niu sita. é

Sprawniej od przesiewaczy plaskich pracujg _przesiewacze
bebnowe, Majg one sita cylindryczne lub graniaste. Przekroje
takiego przesiewacza sq pokazane na rys. 1.26, Mgke kieruje sig
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Rys. 1.27, Przesiewacz typu B-7 z wmontowanym podnosnikies
wym; a) widok ogélny, b) schemat {2} ¢ 4

a oczyszczona mqka zhiera sie w przenoémku éhmakowy,
Zanieczyszezenia mqkl wydz1elone ng sicie zostajg odprow d

Rys. 1.28. Przesiewacz od$rodkowy: g) widok ogblny, b) sch_é.mhf 12]



% " Powierzchnia sita w przesiewaczach bebnowych wynosi 13 m*,
~ Wydajno$é przesiewaczy bebnowych wynosi ok. 5 t/h.
" Na rys, 127 jest pokazany przesiewacz typu B-7, w ktérego

; ukladzxe jest wmontowany podnosnik czerpakowy. i
" W malych piekarniach ma coraz czefciej zastosowanie prze—
"sxe_wacz odérodkowy (rys. 1.28) zaopatrzony w beben przesiewa-
* jacy, osadzony na przedluzeniu osi silnika elektrycznego. Make

wsypuje sig do leja zasypowego, po czym: po przesianiu wylatuje

onawsypem, - Przesiewacz jest osadzony na statywie i moze hyé
¢ tlstawmny na wysokoém roboczej 1 m.

Obsluga. wszystkich przeslewaczy polega na utrzymywamu
Jdch w czystodei, usuwaniu zanieczyszezeri oddzielonych na sitach,
wymianie uszkodzonych sit i okresowym smarowaniu. Podeczas
' pracy odsiewaczy nie wolno zdejmowaé z nich oston.



2.3. MIESIARKI

H\Iﬁesiarki stuzg do wytwarzania rozezynéw, zakwasoéw i ciast, {
Obecnie w piekarstwie krajowym uzywa si¢ wiele typéw miesia-~
rek. Nie jest wige mozliwy w. podreczniku chocby pobiezny prze-
glad tych maszyn i dlatego bedg opisane przykladowo tylko kon-
strukeje podstawowe i najbardziej rozpowszechnione. *

Podstawowymi zespolami kazdej miesiarki sq: zespél napg-
dowy, miesidlo i dzieza.

Zesp6l napedowy jest najezeiciej tak skonstruowany,
seby moima bylo uzyskiwaé jednoczesnie ruch obrotowy mie-

_sidla i dziezy.

Miesidla sj najczesciej zeliwnymi odlewami i majg ksztalt
kotwicy lub haka, a niekiedy modelowanej tarczy lub, zmjki
Rzadziej sg stosowane miesidla wirnikowe, :

‘Dzieza jest pojemnikiem na surowce i wytwarzane z nich .
pélprodukty. Ze wzgledu na duzy cigzar i pojemnosé dziezy jest
ona osadzona obrotowo na masywnym wozku. Taka konstrukeja
umozliwia podjezdzanie dziezy pod miesidlo, unieruchomienie;
wozka dziezy za pomocs specjalnego zatrzasku i odigezenie dziety
“od miesiarki po zakoficzeniu miesienia. Dzieza ma kszfalt krotkie-
go walca, ktérego plaszcz w czefci dolnej jest lekko zaokraglony
w miejscu laczenia z dnem dziezy., Sg stosowane takie dzieie
w ksztalcie Scigtego stozka (tzw. dzieze tulipanowe). Najczaéciej
s3 stosowane dzieze o pojemnosci od kilkudziesigciu do 600 dm?,
Wytwarzanie ciast trwa 4--8 min w miesiarkach szyhko biez=-
nych i 8-+-20 min w miesiarkach wolnobieznych.

Glowna funkeje podezas miesienia wykonuje miesidio. W mie=
siarkach z ruchomymi dziezami dzieki obrotowemu ruchowi dzie-
#y zmienia si¢ polozenie miesionego pélprodukiu i w ten spos6b
miesidlo natrafia na rézne miejsca miesionej masy. S3 stosowane
réwniez miesiarki z dziezami nieruchomymi w ‘czasie miesienia
lecz wychylnymi w jednej plaszezyinie, co umozliwia opréznienie
dziezy z wytworzonego pélproduktu. W takich Konstrukejach w
rowe miesidlo nie jest wychylne podczas miesienia, lecz ustawio

_ne w osi poziomej. :

W piekarniach’ kra]owych najbardziej sa rozpowszechnione

miesiarki typu Mora, Viennara, a ostatnio takze typu XUN, Buy-
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* Rys. 2.8, Przekréj miésia.rki Mora [4] °



dowe, dzialanie i obsluge tych maszyn poznacie na przykladzis
miesiarki typu Mora. Ma ona stosunkowo prostg konstrukeje i jest™
latwa w obsludze. Miesiarki innych typéw ze wzgledu na zbli-
zong konstrukeje i zasady obslugi nie wymagaja szczegélowego
opisu.

Miesiarka Mora (typy wielkosci 0, 1, 2 i 3) jest pokazana
na rys. 2.8. Kadlub 1 miesci silnik 2 i zespol napedowy za-
kryty glowica 3, w ktorej z kolei jest zamocowane przegubowo
miesidio 4. Przenoszenie momentu obrotowego silnika-2 pdby-

~ wa sie za pomocg k6t pasowych iipaskéw klinowych na walek
specjalnego §limaka. Przenosi on moment obrotowy na zespolone
z nim kolo §limakowe, w ktorym za pomocy przegubu jest ulozy- .
skowany koniec ramienia miesidta. Podczas pracy zakresla ono
w plaszezyznie pionowej kolo. Miesidto jest zakonczone ostrogg §, -
umozliwiajaeg podbieranie miesionej masy i zbieranie jej z dna
dziezy 6. Na dzieze opuszcza si¢ oslong 7, ktéra przeeciwdzialg
wyTzucaniu na zewnatrz maki w poczatkowej fazie miesienia. Pod- -
niesienie ostony w gore o kat 90° powoduje rozigezenie ukrytego .
w. glowicy 3 sprzegla stozkowego i zatrzymanie miesidlgi4, Nax:
ped na dzieze jest przenoszony za pomocy Slimacznicy 8 zazebionej::
z kolem zgbatym 9. Z walka $limaka gérnego naped przenosi sie
za pomocy ko6l pasowych i paskéw klinowych na walek Slimaka
dolnego. Dolny walek wraz ze $limakiem przenosi moment obro-

'Tab-el_n 2..1 i

Charakterystyka techniczna miesiarki Mora B kit
= Typ
i Dane techniczne
M-1 M-2

Wymiary zewnetrzne w min k
—~ dlugo$é miesiarki . 1535 1625
— szeroko§é miesiarki 820 - 840
Srednica dziezy w mm 940 ¥~{ 1100
Glegbokoéé dziezy w mm 510 | 570
Wysokos$é dziezy z wozkiem w mm 855~ 080.
Szeroko$§é robocza zestawu w mm 1040 1040
Maksymalna szeroko$t wozka z dziezqg w mm | 1100 1100
Pojemnosé dziezy w dm? 17% 300 -
Moc silnika w kW 1,7 228
Predkoéé obrotowa miesidla w obr/min 25 - 25,7
Predko$é cbrotowa dziezy w . obr/min 8,5 7,05




towy Ha koo slimakowe dziezy. Dzieza jest umieszczona na woz=
ki 10 wiezdZajgeym na plyte ustalajaca 11 i zamykanym zacze-

- petn zastrzaskowyni 12. Do kierowania wozkiem przy podjezdzie -

. pod ifesidlo  wycigania go spod maszyny sluzy kierownica 13.
*. Do opuszezania ostony 7 stuzy prawy 1 lewy uchwyt 14,
"+ Charakterystyke techniczng miesiarek Mora podano w tah: 2.1.
"} Silfiik iesiarki widcza sig za pomocy wylacznika umieszczo-
‘neégo zagwyczaj na Scianie w poblizu iaszyny. Zanim nastapi uru-
eliomidnife silnika; nalezy sprawdzié poziom oleju w zbiorniku.
“Zhiortilk znhajduje sie pod gornym §limakiem, a poziom oleju
jest widocany w okienku na tylnej $cianie kadluba maszyny. Na-
stepnie nalezy nasmarowaé smarem stalym Slimak 8 i kolo zg-
" bate 9 otaz wszystkie smarowniczki kolnierzowe miesiarki i dzie-
1+, . y: Silntk uriichamia si¢ przy wylaczonym miesidle, tzn. przy
podniesionej do goéry oslonie 7. Po ustawieniu ostrogi 5 miesi-
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Rys. 2.9. Schemat smarowania miesiarki [4]
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dla 4 w najwyzszym polozeniu mozna wjechaé wozkiem 10 z dzie- -
23 6 na plyte 11, wtaczajac wozek za kierownice 13 az do oporu.
W tym momencie rygiel zaczepu zatrzaskowego 12 wskakuje sa-

* moczynnie w otwér mostka na plycie 11. Przez opuszezenie osto-

ny 7 nastepuje uruchomienie miesidta 4. Jednoczesnie wlgeza sie
w zazebienie dolny §limak 8 z wieficem §linakowym dziezy i dzie-
Za obraca sig przeciwnie do obrotéw miesidia. Po zakonczeniu

" miesienia nalezy podnieéé oslong 7, co powoduje zatrzymanie sie

miesidla 4 bez wylgczania silnika. Wylgcza sig tez dolny $limak. -
Po ustawienju ostrogi 5 miesidla 4 w najwyzszym poziomie i na-
ciSnigeiu noga zaczepu zatrzaskowego 12 odryglowuje sie wézek
i za pomocg kierowniey 13 zjezdza z plyty 11. Podstawienie dziezy -
pod maszyne mozna ponowié w celu wytworzenia nastepnego pél-
produktu. Po skoficzeniu produkeji, za pomoca przycisku wyla-
czajacego odlacza sie silnik od sieci, czySci miesidlo i oslong z re-
sztek ciasta, wyeiera do sucha i uprzata miejsce pracy w poblizu
maszyny.

Konserwacja miesiarki polega na starannym dogladaniu
miejsc napedowych i smarowaniu miejse przewidzianych w sche-
macie smarowania (rys. 2.9). Po 200 godzinach pracy miesiarki
nalezy przez odkrecenie kurka spustowego wypuscié olej ze zbior-
nika znajdijacego sie pod gérnym §limakiem. Nastepnie nalezy
przeplukaé uklad olejem wrzecionowym i napelni¢ olejem prze-
kladniowym. Dalszej wymiany oleju dokenuje sig¢ po przepraco-

waniu 1500 godzin. Po kazdej wymianie oleju nalezy uruchomié

miesiarke na biegu jalowym na kilka minut.
- Przed oddaniem miesiarki do eksploatacji nalezy sprawdzié,
-czy silnik jej jest uziemiony.

Miesiarke smaruje sie i czyfci tylko po wylgezenin
silnika. Podezas miesienia ciasta nie wolno wkiedaé rgk
do dziezy ani oskrobywaé jej §cian z ciasta .

Ponadto nalezy przestrzegaé, aby miesiarke obstugiwali pra-
cownicy przeszkoleni i zapoznani dokladnie z instrukeja fabryczna.

Wijezdzaé wozkiem z dziezg na plyte fundamentows i zjez-
dzaé z niej wolno tylko po calkowitym zatrzymaniu miesidta
{podniesione pod katem 90°).

I



Miesiarka Viennara Ajest ciezszej konstrukeji niz opisana po-
przednio miesiarka Mora. Przekré6j miesiarki Viennara jest po-
kazany na rys. 2,10. W kadiubie 1 maszyny miefci sig zespot
napqaowy, ktory za pomocs zespolu korbowego 2 przekazuje na-

- ped na miesidlo 3 oraz Slimacznice 4 zazebiong z wiencem zg-
batym 5, a ten nadaje ruch obrotowy dziezy 6. Silnik 7 uruchamia

g °

Rys. 2.10 Przeki6] miesiarkl Viennara

" zesp6l napedowy za poérednictwem pasa 8. Maszyna ‘jest usta-
wiona na plycie fundamentowej 9, na ktora wiezdza sie woz-
kiem 10 kierujac kierownica 11. Opor wozkowi 10 nadaje czop
ustalajacy 12. Po zatrzasnigciu sprzegla klowego 13 mozna wig-

*ezyé silnik 7 i uruchomié maszyne. Natychipiast po wlaczeniu sil-
nika miesidlo kotwicowe uzyskuje ruch wahadlowy. Ruch miesidta
i dziézy jest pokazany na rys. 2.11.

Miesiarke wblno uruchemiaé tylko po dokladnym za-
mknigciu zatrzasku wézka ne plycie fundamentowej

Do dziezy miesiarki Viennara sq przystosowane oslony boczne,
ktore mozna zdejmowaé. Ciastowi czesto zdejmuja oslony, po-

niewaz przeszkadzajg one w czyszezeniu wewnetrznych §cianek
7 = 3

BRA

Rys. 2.11. Ruch miesidla i dzie-
2y w miesiarce Viennara

dziezy podczas miesienia ciasta. Takie postepowanie jest jednakze

nieddzwolone i grozi wypadkiem. -+
Miesiarke Viennara konserwuje si¢ w podobny sposéh jak inne

~ maszyny tego typu.

Miesiarka XUN. Miesiarke typu XUN z widelcowym miesi-
dlem wirowym zalicza sie do maszyn szybkobieznych. Przekr6j
miesiarki jest pokazany na 1ys. 2.12, a jej waZniejsze dane tech-
niczne s3 zestawione w tab, 2.2. .

Miesiarka GMN zostala niedawno wprowadzona do produkeiji.
Stuzy ona do wytwarzania ciast Zytnich, pszennych i mieszanych,
Maszyna jest montowana na plycie fundamentowej. Dostawna

Tabela 23

Charakterystyka techniczna miesiarki XUN
Typ
Dane techniczne

XUN-2 XUN-3
Wymiary zewngtrzne w mm
-— dlugosé miesiarki a 1850 T 1930
- szeroko§é miesiarki 830 .. . 830
— wysoko$é miesiarki . 1350 - 1350
Srednica dziezy w mm 1084 1240
Gleboko$é dziezy w mm 520 . _ b20
Wysoko§é dziezy z wozkiem w mm 840 /7 840
Szeroko$¢ robocza zestawu w mm . 1250 1250 -/
Pojemnosé dziezy w dm? : 300 450
Predkos¢ obrotowa miesidia w obr/min 30--62 30-+62 °
Predlofé obrotowa dziezy w obr/min 7,6-+-15,8 7,6-+15,6
Masa miesiarki w dziezy w kg . 750 900
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Rys. 2,12. Przekroje miesiarki typu XUN: ¢) podiuiny, b) poprzeczny

dzieza spoczywa na tréjkolowym wozku, Maszyna jest pokazang”
na rys. 2,13, ! %
Plyta podstawy 1, przykrecona do korpusu 2, stuzy do prawi-
dlowego ustawienia dziezy i zespolenia jej z maszyng. W glowicy
3 znajduje sie przekiadnia §limakowa osadzona na lozyskach §liz~
gowych. Do korpusu jest przymocowana pokrywa dziezy 4, na-
krywajgca dzieze z wozkiem 5. Wewngtrz korpusu 6 znajduje-
si¢ monoreduktor (zespél silnika elektrycznego i przekladni zgba-

Rys. 2.13. Miesiarka typ GMN- -
~2006

860

1 — plyta podstawy, 2 — korpus,
3 - glowica, 4 — pokrywa dziezy,
§ — dzleza z wozklem, 6 — skrzy-
nia sterownlcza, 7 — pedat ryglo- o=t

wania dziety . T ﬂ _7/ &

tej) sluzgey do napedu mechanizmu wychylenia glowicy, Naped:
glowicy odbywa sie za pomoca $limaka ulozyskowanega w gbrnej .-
czgfei korpusu oraz kola Slimakowego przymocowanego $rubami
do glowicy. Naped z motoreduktora na §limak odbywa sie za po-'
mocy laficucha. Obrét slimaka w strong lewq lub prawa powoduje -
unoszénie lub opuszezanie glowicy z miesidlem, Miesidlo ma
ksztalt skreconej ramy. W dolnej przedniej czescj korpusu 6 jes
umieszezony mechanizm ryglowy dziezy 7 zakoriczony  diwignia
z pedalem. W zeliwnym korpusie znajduje sie wigkszo$é mecha-
nizméw napedowych, Silnik gléwny jest przymocowany na wy-~
chylnej plycie, W skrzynce sterowniczej po lewej stronie maszy-
ny sq zamontowane: wylaeznik gléwny, przyeiski wlaczania i wy-
lgczania silnika gléwnego, przyciski podnoszenia i opuszezania -
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glowicy oraz przekaznik czasowy do nastawiania czasu mieszania
ciasta. B
Dzieza jest wykonana z blachy stalowej i podobnie jak imie-
sidlo jest pokryta obustronnie powloks ,rilsanu”, tworzywa la-
twego do utrzymania czystoSci i zapobiegajacego przyklejaniu
sie ciasta do powierzehni roboczych. Do dennicy dziezy jest przy-
krecony czop dziezy i zebate koto Srubowe. Czop stuzy do osadze-
nia dziezy obrotowo na lozyskach tocznych w korpusie wozka.
Kolo zébate -wprawia dzieze w wymuszony ruch obrotowy. Zeliw-
ny korpus jest osadzony na trzech kolach. Tylne kolo jest zwrotne.
Podparcie umozliwia rolka stalowa usytuowana w tylnej czgsci
korpusu w poblizu kola zwrotnego.
Dzieze napelniong surowcami wprowadza sie na plyte podsta-
. wy az do zderzaka. Zaryglowanie jest samoczynne. Miesidio opu-
_szeza sig do dziezy po naciSnigciu przyeisku »opuszezenie”. Wyla-
czenie opuszezania powoduje dolny wylacznik krancowy.- Czas
miesienia ustawia si¢ na przekazniku czasowym. Silnik glowny
wlgeza sig przyciskiem ,,wlgczone”. Po uptywie nastawionego cza-
su miesidlo wychyla sie samoczynnie z dziezy. Zblokowanie elek-
iryczne zatrzymuje silnik gléwny miesiarki. Gérny wylgeznik
kraficowy powoduje zatrzymanie sie miesidla w polozeniu géornym
" . krahcowym. Odgryglowanie dziezy nastepuje za pomoca pedatu

noznego, co umozliwia wyjechanie dziezy spod miesiarki. W ko-,

- lejnym cyklu produkeyjnym raz nastawiony czas miesienia zo-
stanie powtorzony, o ile nie dokona sig nowego nastawu.
Rozr6znia sig 4 typy dziezy do miesiarek, a mianowicie: GMN-
~2005-180 1, 2006-270 1, 2007-500 1 i 2008-600 1.
Maszyna sklada sig z miesiarki wlasciwej i dziezy. Jeden ze-
spol maszyny stanowi zeliwna plyta fundamentowa 1 z mecha-
" nizmem napedowym dziezy, drugi za$ stanowi zeliwny kadiub 2
miesiarki i miesidta 3 z mechanizmem napedowym. Miesiarka
uzyskuje naped od silnika elekiryeznego za posrednictwem pas-
kow klinowych i sprzegla ciernego na uklad $limacznicy, umiesz-
“ezony w glowicy maszyny. Miesidlo jest osadzone na walku li-
macznicy. Wewnetrzna tarcza sprzegla ciernego jest zaklinowa-
na przesuwnie na walku &limaka i stanowi jednocze$nie kolo
pasowe napedu dziezy. Wilgczanie lub wylaczanie sprzegla jest
zsynchronizowane z opuszezeniem miesidla. Polozenie miesidla
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ustala sie za pomocs mechanizmu $rubowego. Przy wiaczaniu
sprzegla glowica miesidla wykonuje obrét w pionowej podluz-
nej osi maszyny. Obrét ten powoduje stopniowe zanurzanie lub
wynurzanie miesidla z ciasta. Miesidlo obraca sie przy stykaniu
z masj ciasta, a przeslaje pracowaé po wynurzeniu sig z masy.

Naped dziezy stanowig przekladnia két zebatych stozkowych
i przektadnia $limakowa, whudowane w plyte podstawows. Dzie-
za 4 jest osadzona obrotowo na trzpieniu w tréjkotowym wézku 5.
Wézek po wtoczeniu na plyte fundamentows jest umocowany
tulejami do wystajacych z korpusu maszyny kiéw. Zatrzask
sworzniowy 7 blokuje wézek samoczynnie. Sprzeganie tarcz
sprzegla klowego dziezy i przekladni Slimakowej -jest sterowané
?kladem dzwigni zwigzanych $cisle z mechanizmem podnoszenia
i opuszezania miesidla. Sprzeganie to nastepuje tylko w czasie
opuszczania miesidla do dziezy. Podezas podnoszenia miesidla na-
stepuje samoczynne wylaczenie sprzegla.

W czasie miesienia maszyna jest przykryta pokrywsa 8 zamo-

cowang do glowicy w ten sposob, ze wykonuje ruchy przechylne
wraz z glowica. Opuszezanie i podnoszenie pokrywy moze sie od-
bywa¢ réwniez recznie. ) ’
] Zasadnicza cechg uzytkows miesiarek XUN jest stosowanie
ich w piekarniach przemystowych (dzieze wigkszej pojemnosei)
oraz w piekarniach mniejszych (dzieze mniejszej pojemnosci),
W odréznieniu np. od miesiarek Mora miesiarka XUN jest tzw.
maszyng szybkobiezng. Czas miesienia ciasta za pomoca miesiarki
I’VIera wynosi 12--15 min, podezas gdy miesienie takiej samej ilo-
§ci ciasta w miesiarce XUN trwa ok. 8 min.

2.4. WYWROTNICE | LEJE SPUSTOWE

Wytworzone w dziezy ciasto przelewa sie do le ja sp uslt 0-
wego w celu przekazania do dalszej obrébki mechanicznej
(dzielenie i formowanie). Przelewania dokonuje sig za pomoca
wywrotniey. Jezeli maszyny do’ mechanicznej obrébki cia-
sta} znajdujy si¢ na poziomie ciastowni, wéwezas do wywracania
dziez uzywa sie wywrotnic podnoszenia wysokiego. Natomiast je~
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seli ciastownia znajduje sie nad halg mechanicznej obrobki ciasta,

nia niskiego.
° .- Wywrotnica podnoszenia niskiego, czyli zwykla, jest ukladem
- dzwigni, ktéry po-zamocowaniu dzieZy powoduje jej obr6R o kat

90--100° i przelanie sig ciasta do leja spustowego. Charakterystyka.

wowezas do wywracania dziez uzywa si¢ wywrotnic podnosze-~

techniczna tej wywrotnicy na przykladzie typow PWD-30 i PWD-
. -45 jest podana w tab. 2.3.
Wywrotnica podnoszenia niskiego (rys. 2.14) jest ustawiona na
plycie fundamentowej 1 i napedzana silnikiem elekirycznym 2.
Naped z silnika jest przenoszony paskami klinowymi na koto
pasowe 3. Wychylenie dziezy odbywa sig za pomoca dzwigni 4,
zespolonej przekladnia z kolem pasowym oraz Sruby wychyl-

Rys.
podnoszenia
(zwykla)

214, Wywrotnica

niskiego

w5

Charakterystyka teelmit;zné wywrotnic zwyklych . Tabp lp 232 :
Dane techniézne T Lo —
a8 PWD-30 . PWD-45
| P . ) 3
Rozstaw sworzni w mm : C
Rozstaw prowadnic w mm %g ggg
KqQ obrotu (przechylenia) dziezy w stop- e
piach s 105 '105
Czas wychylania dzietzy ws . © 45 T 45 -
Masa dzlezy z wozkiem w kg - - 570 |- 00
Moc silnika w kW ¢ 1 1
Predkoéé obrotowa silnika w obr/min - . 830 930

nej 5. Przedstawienie kierunku obrotu éruby wychylnej 5 powo-
duje opuszezenie dziezy. - ' o
’Wyqutnica podnoszenia wysokiego. (rys. 2.15) dokonuje wy-
wrécenia dziezy po jej zamocowaniu i podniesieniu na wysokosé
ok. 2 m. Dziezg mocuje si¢ migdzy dwiema érubbwymi’ pro-
wadnicamii Czas podnoszenia i wyv_ﬁaéania dziezy o pojemnosci

ha ¢
P
\ o A
B i\ i
d W ; .
\ 140
1/5— L2\

AN

i3

¢ wywrocemig~BT0__ -

G
Wysokos:

Rys. 2.1?. Wywrotnica podnoszenia wysokiego [3]

§ — Aparatura i urzgdzenia,.,




300 dni* wynosi ok. 90 sekund. Po wywréceniu dziezy ciasto sply-
wa z niej grawitacyjnie do leja posredniego, a nastepnie 'do leja
dzielarko-formierki lub dzielarki. Wywrotnica podnoszenia wy-
sokiego, jest ustawiona na plycie fundamentowej 1, podobnie jak
wywrotnica podnoszenia niskiego. Naped od silnika 2 jest prze-
' noszony na kolo pasowe 3. Podnoszenie dziezy 4 i wychylenie
jej odbywa si¢ za pomoca gruby wodzacej 5 oraz diwigni wy-
chylnej 6. . T
‘Dzialanie wywrotnic polega na wprowadzeniu dziezy na ply-
te fundamentows wywrotnicy za pomocq prowadnic i zamknie-
ciu zatrzasku klowego (podobnie jak przy ustawianiu wézka pod
miesidlem miesiarki). Po zaryglowaniu dziezy uruchamia sie silnik
za pomocy przycisku sterujgcego, po czym dzieza unosi sig za
pomocg podnosnika slimakowego. W momencie maksymalnego
podniesienia dziezy nastepuje jej samoczynne przechylenie i prze-
- lanie zawartosci do leja. NaciSnigeie tzw. dolnego przycisku ste-
rowniczego powoduje opuszczenie dziezy do najnizszego poloze-
nia i samoezynne wylaczenie sig wywrotnicy. LB
Wywrotnicg wolno obstugiwaé tylko wtedy, kiedy wlot leja
spustowego jest zamkniety kratg ostonows.

Na wywrotnicy i jej elementach wystajgeych ne ze-
wngtrz nie wolno opieraé nég, gdy# grozi to zgniece~
_niem stopy

Rys. 2.16. Lej spustowy do ciasta przystosowany do pracy z wywrotnicg
zwyklg [2] . . . e

«
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) Lej spust.owy do ciasta przystosowany do pracy z wywrot;';
nicy zwyczajng jest pokazany na rys. 2.16. Lej jest zbudboWa‘-M’
ny z blachy stalowej. W gérnej czesci zamykany jest kratowni-
€3 lub pokrywa pelna; a w dolnej — regulowang iésqu re-
dukujacq szybkosé splywu ciasta. Pojemnosé leja wynosi ok, ,1 m‘. 5
Jest on zawieszony na:stale w stropie. Zawieszenie: 1 jest ﬁbarté
na stalowych wspornikach kgtowych. Pojemnik 2 ma trzy Sciany
wyprowadzoue pod kylem, co umozliwia réwni)miex;ny splyw cia-~
sta'. do wylotu, ktérego szeroko$é jest regulowana zasuws 3 za
pomocy korby reeznej 4. Lej jest zamknigty pokrywsg 5,

) Lej spustowy dp ciasta przystosowany do pracy z v-vywrot- !
nicg podnoszgcy jest pokazany na rys. 2.17. W tym przypédku.

Rys. 2.17. Lej spustowy do ciasta ) M | :
przystosowany do pracy z wy-

wrotnica podnoszaea: a) widok f *j;'
ogoblny, b) schemat 2] 1200 N

5
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jest on umocowany na podescie z drabinkg, Wyplyw strugi ciasta
leja reguluje si¢ za pomocy zasuwy.

Lej przystosowany do wywrotnicy podnoszacej jest ustawio-
ny na pomoScie 1, umocowanym na stale na wspornikach 2. Obstu-
ge leja ulatwia drabinka stalowa 3, kiéra sluiy do wchodzenia
na pomost. W pojemniku 4 znajduje si¢ wylot ciasta zamykany
zasuwa 5, ktérej przeswit regulu]e sie recznym pokretlem ko-
lowym.

Leje spustowe muszyg byé utrzymywane w czystoSci. Dlatego
po kazdym spuszezeniu ciasta Sciany lejéw czysei sig za pomocyg
skrobakéw zamocowanych na dlugich zerdziach. Czynno$ei te na-
lezy wykonywaé przy zamkniglych kratownicach ostonowych leja.



