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Konsultacje
Kurs Li
. . . iczba
Obowigzkowe zajecia edukacyjne godzin
L.p.
Stopien Stopien
Przedmioty w ksztatceniu zawodowym
teoretycznym | Il I |iacznie | | ] i
Przedmioty w ksztatceniu zawodowym teoretycznym
1 |Bezpieczenstwo i higiena pracy 20 20 5
2 |Podstawy przemystu spozywczego 20 20 8
3 |Rozbior i wykrawanie miesa 20 | 40 | 20 80 10| 10 | 10
Magazynowanie i dystrybucja surowych mies i
4 |tluszczow 20 20 5
Technologia produkcji przetworéw migsnych i
5 |tluszczowych 56 | 96 | 76 228 22| 45| 30
Magazynowanie i dystrybucja przetworow
. . 20
6 |miesnych i ttuszczowych 20 10
7 |Jezyk obcy w gastronomii 20 20 5
tacznie 136 | 136 | 136 408 55| 55| 55




