Zawod: Piekarz 15120 I
NR 09/PCEZ-CKZ/PIE/2019

| :Prze mioty w kszfa’ft:’e'niu"zawodoWym teoretycznym

1 | Bezpieczenstwo i higiena pracy 20 20 5

2 |Podstawy przemystu spozywczego 40 40 15

3 |Magazynowanie surowcow piekarskich 30 30 5

4 | Wytwarzanie ciast na wyroby piekarskie 46 | 96 | 56 148 | 30 |30 35
Obstugiwanie maszyn | grzqdzer’m . ‘ 20

S |stosowanych w produkcj wyrobéw piekarskich 10 80 15
Przygotowanie kesow ciasta do wypieku i wypiek | 40

6 |dystrybucja 30 70 1Q 15

7 |Jezyk obcy w gastronomii 20 20 5

tacznie 136 | 136 ({136 | 408 | 55 55| 55




