5. Ma azynowanie i transport wedlin podrobowych

Wyprodukowane wedliny podrobowe sa przewaznie przetrzy-
mywane przez krotki czas (kilka godzin) w tzw. magazynie maj-
stra, tj. pomieszczeniu o temperaturze 2—10°C i wilgotnosci
wzglednej ok. 80%. Warunki takie s3 m. in. niezbedne, poniewaz
konieczne jest jak najszybsze ostygniecie produktu oraz obe-
schnigcie jego powierzchni. Nastepnie wedliny podrobowe, ochlo-
dzone do temp. 6°C sg przekazywane do magazynu wyroboéw
gotowych, gdzie zostaja rozlozone na pélkach (salcesony i kiszki
kaszane w oslonkach naturalnych) lub zawieszone. Dopuszczalny
czas przechowywania wedlin pedrobowych wynosi:

w temperaturze 2—10°C  10,1—18°C

u producenta 2 dni 24 godziny

w handlu detalicznym 2 dni 24 godziny

Rozréznia si¢ dwa rodzaje transportu wedlin: przerzutowy
(stosowany do wedlin podrobowych jedynie w przypadku nie-
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zbednej koniecznosci) — na odleglosé ponad 50 km, oraz dystry-
bucyjny — z magazynu producenta do sklepéw detalicznych.
Wedliny podrobowe nalezy przewozi¢ w opakowaniu transporto-
wym (pojemniki, skrzynki-transporterki) z drewna, nierdzew-
nego metalu lub innych tworzyw dopuszczonych do bezposred-
niego kontaktu z miesem. Przed zaladunkiem towaru nalezy
sprawdzi¢ czysto$¢ érodkéw transportowych, wyposazenia i opa-
kowan, ich szczelno$¢, bezwonnos¢, dzialanie wentylacji, tempe-
rature otoczenia oraz wawnatrz srodka transportowego:

Wszystkie czynno$ci zwiazane z zaladowaniem, przewozem
i wyladunkiem wedlin podrobowych powinny by¢ wykonywane
w warunkach zabezpieczajacych produkt prze& zepsuciem, zanie~
czyszczeniem, mabraniem obcej woni oraz uszkodzeniami mecha-
nicznymi. W celu unikniecia zgniecenia i zdeformowania pro-
duktu opakowania nie moga byé nadmiernie przetadowane.
Poszczegélne jednostki opakowaniowe musza byé ustawione
w sposob zabezpieczajacy przeplyw powietrza miedzy nimi. Opa-
kowania nalezy ustawia¢ w kolejnosci umozliwiajgcej prawidto-
wy i szybki wyladunek do poszczegélnych odbiorcow (sklepow).

Przy temperaturze otoczenia wyzszej niz 12°C, w przypadku
uzycia do transportu przerzutowego Srcdkéw niechtodzonych —
obowigzuje przewo6z nocg. W okresie letnim, tj. od maia do
wrzesnia, nie wolno przewozi¢ wedlin podrobowych (w trans-
porcie przerzutowym) srodkami niechlodzonymi. Przy tempera-
turze wewnatrz $rodka transportowego nie wyzszej niz 12°C
transport przerzutowy wedlin podrobowych moze trwaé do 12
godzin. Przy temperaturze otoczenia ponizej 0°C nalezy wedliny
podrobowe chroni¢ przed zmarznieciem. Czas transportu prze-
rzutowego powinien miesci¢ si¢ w dopuszeczalnym okresie maga-
zynowania, przy czym w tym przypadku wedliny powinny byé
dostarczone do sklepéw tym samym $rodkiem transportowym
(bez przeladowywania). Niedopuszczalne jest takze magazyno-
wanie wedlin podrobowych miedzy transportem  przerzutowym
a dystrybucyjnym.

Transport dystrybucyjny wedlin podrobowych przy tempe-
raturze otoczenia w dzien do 15°C moze trwaé¢ do 6 godzin; przy
temperaturze wyzszej nie moze trwa¢ dluzej niz 4 godziny i po-
winien odbywa¢ sie nocs.
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Zaréwno w czasie magazynowania wedlin podrobowych, jak
réowniez przy ich transporcie — miezbedne jest zachowanie wzo-
rowych warunkéw sanitarno-higienicznych.

6. Bezpieczenstwo i higiena pracy

Zagadnienie to sprowadza sie w glownej mierze do przestrze-
gania przepisow bhp przy maszynowej oraz cieplnej obrébce
surowcéw i produktu gotowego. Pracownicy zatrudnieni przy
obstudze wszelkich urzadzen musza dokladnie zna¢ instrukcje
i zasady dzialania obstugiwanych urzadzen, zwlaszcza pracuja-
cych pod cisnieniem.

Otwarte kotly powinny by¢ zabezpieczone przed wpadnieciem
pracownika, za$ posadzki pomieszczen stale zmywane, aby uchro-
ni¢ pracownikéw przed posliznieciem i urazami. Wszystkie nie-
szczelne miejsca przewodéw parowych powinny by¢ natychmiast
naprawiane, gdyz stwarzaja niebezpieczenstwo oparzen- W po-
mieszcezeniach warzelni powinna by¢ dobrze dzialajgca wentyla-
cja, dla odprowadzania wytwarzajacych sie znacznych ilosci pary.

W razie zatrzymania sie maszyn wskutek braku doplywu
pradu musza one by¢ matychmiast wylaczone dla zabezpieczenia
przed niespodziewanym ruszeniem z chwila wznowienia jego
doplywu. .

Nie wolno wpycha¢ miesa w gardziel wilka reks, gdyz moze
to spowodowaé zmiazdzenie palcow. Do popychania miesa stuzy
specjalny czop drewniany. W czasie pracy kutra czy krajalnicy
nie wolno wikladaé rak pod pokrywe, jak roéwniez nie wolno
wktada¢ rak do mieszarki, ani wyladowywaé jej recznie w czasie
ruchu mieszadel. Wytadunek w ruchu dopuszczalny jest tylko
w mieszarkach samoczynnych.

CWICZENIA

1. Z przedstawionych przez wykladowce 6 probek (baton6w) wedlin
podrobowych wydzielié asortymenty mnalezace do grupy technologicznej:
krwiste” i ,niekrwiste”. Zapisaé w zeszycie, jakimi wyroznikami orga-
noleptycznymi powodujemy sie dokonujac podzialu. Zwréci¢ uwage na
wyglad zewnetrzny produktu, przekr6j oraz rodzaj uzytych ostonek.
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