Zawéd: Cukiernik THIAO01L

NR 08/PCEZ-CKZ/CUK/2019

duyka’cky‘iné;

PrZed/m'ioty w ksZta%cehiu yzawcjdo/‘Wym“t‘e‘o/r’etyéznym |

1 |Bezpieczenstwo i higiena pracy 20 20 5

2 |Podstawy przemystu spozywczego 40 40 15
Magazynowanie surowcow, potproduktow i

3 |wyrobow cukierniczych 30 30 5
Sporzgdzanie poétproduktéow i wyrobow

4 | cukierniczych 46 | 96 | 56 198 (30|30 | 35
Obstugiwanie maszyn i urzgdzen stosowanych 20

5 |w produkcji wyroboéw cukierniczych 10 30 15
Dekorowanie, konfekcjonowanie i dystrybucja 40

6 |wyrobdow cukierniczych 30 70 10| 15

7 |Jezyk obcy w gastronomii 20 20 5

tacznie 136 | 136 | 136 | 408 |55|55| 55




